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Nuestra empresa somete a congelacion el pescado que vaya a ser
_, consumido crudo o poco hecho, seguin establece el R.D. 1420/2006

o




5 : 5 # ( =3
8 %
/ ;68 65 6 7 % 6 6 7 69 # °
#6 5 3 69 #9
#2 #
8 # @ , #8A 2 %
B (? 9%
5
5 5 # (
@ 2 $ 6 %A $ 69 #
0o ' 8 #?2 9 7 B (6 6: 67 60 6 !
$ 2 9% B A $ %q
4
.67 42 -./0. 14 |/ -.10.
-4 /6 i -4 /6 5- -
0-56
.02 3 1 02 3 1 826 3 1 02 3 .02 3 1
-.10. 14 -.10. 42
1- -4 16 5 0-56
.02 3 1 826 3 1 02 3 1 .02 3 1
..67 * -./0. + 42 ..67 14 /
_4 /6 0-56 5- -4 16 1-
02 3 1 .02 3 1 8263 1 .02 3 02 3 1
4 -.10.
5_
.02 3 1




