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UNIDADES TEMATICAS

U.T.2 EL LABORATORIO MICROBIOLOGICO.

U.T.3 MICROSCOPIA.

U.T. 4 PREPARACIONES MICROSCOPICAS.

U.T.5 LIMPIEZA Y ESTERILIZACION.

U.T.6 MUESTREO Y PREPARACION DE LA MUESTRA.

U.T.7 MEDIOS DE CULTIVO.

U.T.8 TECNICAS DE SIEMBRA.

U.T.9 INCUBACION.

U.T.10 PROCEDIMIENTOS DE IDENTIFICACION Y RECUENTO.

U.T.11 MICROORGANISMOS INDICADORES.

U.T.12 CONTROL DE SUPERFICIES Y DE MANIPULADORES.

U.T.13 CONTROL DEL AIRE Y DEL SUELO.

U.T.14 CONTROL DEL AGUA.

U.T.15 ANALISIS MICROBIOLOGICO DE ALIMENTOS.
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BIBLIOGRAFIA RECOMENDADA

« MANUAL PRACTICO DE MICROBIOLOGIA.
R. Diaz, C. Gamazo e I. L6pez-Goiii y otros. Ed. Masson (1.995).

« METODOS DE LABORATORIO EN MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS Y

PRODUCTOS LACTEOQS.
W.F. Harrigan y M.E. Mc Cance. Ed. Academia (1.979).

« MICROBIOLOGIA ALIMENTARIA: DETECCION DE BACTERIAS CON
SIGNIFICADO HIGIENICO-SANITARIO.

Andénimo. Instituto de Salud Carlos I11. Ministerios de Sanidad y Consumo (1.989).

e MICROBIOLOGIA ALIMENTARIA: METODOLOGIA ANALITICA PARA

ALIMENTOS Y BEBIDAS.
Pascual Anderson y Maria del Rosario. Ed. Diaz de Santos (1.992).

o MICROBIOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.
D.A.A. Mossel y B. Moreno Garcia. Ed. Acribia (1.985).

o MICROBIOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.
W.C. Frazier y D.C. Westhoff. 42 Edicién espafiola. Ed. Acribia (1.993).
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CRITERIOS DE CALIFICACION

Acorde al enunciado del contenido organizador, ‘“Organizar / realizar ensayos Yy
determinaciones microbioldgicas™, al tipo de contenido organizador, eminentemente
procedimental, al principio de evaluacion continua y al caracter presencial de la Formacion
Profesional Especifica, se considera absolutamente necesaria la presencia del alumno en al menos el
85 % de las actividades de ensefianza-aprendizaje para poder ser evaluado de forma continua.

Esta evaluacion continua se realizara en funcién de los criterios de evaluacién mencionados
y de las actividades de evaluacion ya descritas para cada Unidad Tematica, concretandose en:

1. Pruebas objetivas singulares, una para cada una de las tres grandes areas en que se han
estructurado los contenidos, y que serd eminentemente conceptual.
2. Realizacion de los contenidos procedimentales, segin los principios de buenas practicas de
laboratorio (segun normas de seguridad, orden, limpieza y aseguramiento de la calidad).
3. Mantenimiento al dia del cuaderno de practicas, con los siguientes puntos:
Objetivo.
Esquema resumen del trabajo a realizar y su organizacion.
Aparatos y reactivos.
Célculos y preparaciones de medios y reactivos.
Calculo y resultado en unidades y forma adecuadas.
Observaciones microscoépicas.
Otras observaciones.
Supervision de los resultados obtenidos y su interpretacion.
formes, tanto de algunos trabajos practicos como de estudios monograficos solicitados.
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4. 1

La nota vendrd dada por la media ponderada de los aspectos considerados, siendo los
coeficientes de ponderacion de 0,3 para las pruebas objetivas singulares de contenido conceptual,
0,5 para la realizacion de los contenidos procedimentales, de 0,15 para los informes y de 0,05 para
el cuaderno de laboratorio y, siempre y cuando:

¢ Se haya obtenido un minimo de 5 en las pruebas de contenido conceptual.
¢ Se hayan realizado al menos el 80 % de las actividades procedimentales.
¢ Se haya realizado al menos el 80 % del cuaderno y entregado el 80 % de los informes.

El ajuste de la nota media a nUmeros enteros, pues asi debe emitirse segun legislacion vigente, se
efectuara por los procedimientos normalizados de ajuste empleados usualmente en la Ciencia.



